DES DE

1964

€

Per Sant Esteve un pas de llebre
Dilluns 26 de desembre de 2022 Dinar

Per comencgar, uns entrants de benvinguda Proposta vegana

Torradeta amb formatge de cabra i confitura de pebrot El primer:amanida tébia de bolets i tofu amb vinagreta de soja i
Encenalls d’espatlla de pernil d’agla D.O. Jabugo mostassa

Pa torrat amb tomaquet El segon: canelo XL amb la nostre falsa bolognesa

Cabdells d’enciam amb anxoves del Cantabric Les postres: coulant vega amb gelat de xocolata

El segon, Preu 33,50 €

Canelé de rostit recepta tradicional

Com a plat principal

Melos de vedella cuit a baixa temperatura amb bolets
Observacions generals:

|

Les postres e Preus per persona i amb IVA inclos I
Timbal de crema de cacao i ricotta entre galetes de nibs de xocolata e El'menii també inclou pa, café i aigua mineral, la resta de I

begudes les comptarem a part. l
Preu 48,00 € | _ _  egudeslescomptaremapart. ;
Proposta infantil Proposta Junior
Plat combinat de pit de pollastre desossat a la brasa, croquetes de El primer: macarrons a la bolonyesa
carn d’olla i patates rosses. El segon: pollastre arrebossat amb patates rosses
Les Postres Les Postres
Gelat d’elaboracié propia Gelat d’elaboracio propia
Preu16 € Preu 25 €
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